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Prebiotik dari
sumber tempatan

OLIGOWELL hasil penyelidikan & inovasi selama 2 tahun

menjalankan kafian prebiotik ini.

ebanyakan bahan prebiotik

yang membanijiri pasaran pada

masa kinl dilmport dard negara

China, Belgium, Belanda dan
Amerika Syarikat. Memikirkan itu, dan
kebergantungan kepada bahan import
prebiotik dari luar negara iaitu akar cikori,
ia mendorong Dr Noormazlinah Ahmad
dari Fakulti Kimia dan Sumber Asli,

[Unive gggynmxghasﬂkan
Bahian preb!utz“iﬂ er pertanian

tempata.

Bellau yang berpengalaman selama
lima tahun dalam lidikan serta
penghasilan hahan prebiotik nulin da
n FOS, akhimya berjaya menghasl
bahan prebiotik yang dinamakan sebagai
OLIGOWELL™ [qulin Complex.

Penyelidikan yang dijalankan pada
tahun 2014 ftu siap pada tahun 2016
«dan mula dipasarkan pada tahun lalu
bersama rakan pemasaran iaitu Growell
Venture PLT, syarikat yang ditubuhkan
melalul program pembangunan
keusahawanan graduan Symbicsis cleh
Malaysian Technology Development.
Corparation (MTDC),

Menurut Ketua Pegawai Eksakutif,
Growell Venture PLT, Mohd Syahrul
Riduan, basil dari penelitian mendapati
{11 utama seperti harga, tahap
ketulenan, lualit] dan kesesualan.
tindakbalas ketika formulasi dalam
produk menjadi isu utama bagi pengeluar
produk munigunakan bahan prebiotik.

“Di sinilah incvasi dalam proses
penghasilan bahan prebatik
memainkan peranan supaya pengeluar.
sedia menﬁumhn dan melakitkan
penambahbaikan dari segi formulasi
mengikut trend dan keperiuan.

Mengapa prebioti
Secara umumnya, prebiotik adalah

sumber makanan baik kepada bakteria
baik yang terdapat dalam usus manusia
“Juga bertindak sama dalam sistem
Eenghadama:l haiwan malahan sangat
aik dalam formulasi bajatanaman,
“Sistem penghadaman amat
memerlukan bakteria bakteria baik ini di

dalam proses dalam usus

Mohd Syahrul
(kanan) berkongsi
maklumat dengan
Mohamad Faizul
Mohamad Zali
tentang kebaikan
penggunaan
prebiotik yang
ada dalam
OLIGOWELL™
Inulin Complex
terhadap
kesihatan.

di dalam formulasi produk tenusu, susu
formula bayi, aiskrim, coklat, minuman
dan makanan kesthatan dan turut juga
digunakan didalam formulasi makanan
ternakan komersial.

“Prebiotik juga meningkatkan imuni-
sasi badan, mengoptimumbkan kadar
lealsium dan nutrien, dan

kecil dan usus besar. Namun,

mikan dan

sistem penghadaman tidak hanya
bergantung kepada jumiah bakteria yang

berupaya merendahkan kadar kolestrol
da]am badan dimana ujian klinikal telah

Bakterla-bakteria balk (probjetik) ini akan
menurun populasinya sekiranya tidak
mendapat keperluan makanan mer
faitu pﬁuk‘ katanya.

Bercakap tenlang pentingrya
inovasi dan mwlusl"ilhn
OLIGOWELL™ [nulin Complex ini,
katanya kebiasaan prebiotik digunakan

oleh phak penyelidik bersama
umvemu Islam Antarabangsa Malaysfa,”
katanya.
!nwasi dari buah dan tumbuhan
Secara amnya unsur pmbluuk ini
terdapat di
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prm penghasilan prebiotik diambil
in tempatan dengan
kadaa ketulenan dan kualiti yang tinggi.

Nilai tambah prebiotik OLIGOWELL

Menurut Mohd Syahrul, prebiotik
OLIGOWELL™Inulin Complex ini
dihasilkan melalui proses tindakbalas
enzim terhadap substrat buah-buahan
tropikal tempatan.

“Kajian ini menggunakan kaedah
penghasilan prebiotik yang lebih efeltif
daripada segi kos, lebih tnggl jumlah
isipadu yang dihasilkan, dan tahap
ketulenan dan kualiti yang tinggl.
Diformulasi dalam bentuk cecalr dengan
gabungan dua unsur jenis prebiotik
iaitu Inulin dan Fructooligosaccharide
yang memberi kesan berganda kepada |
kesihatan pengguna.

“Tiada unsur pengubahsualan gemuk
pada bahan mentah dalam penghasilan

“Prebiotik ini bukan dari unsur sel
hidup, malahan mesra alam déengan
menjadikan sisa dari hasil pertanian
kepada produk bernilai tinggi dan bebas
dari perrggunaan bahan kimia

*Jadi adalah sesuatu yang amat
merugikan jika produk yang diformulast
dengan pelbagal nutrien penting seperti
vitamin, mineral lainJain inf hanya dapat
diserap 50 peratus sahaja oleh badan Jadi
di sini bahan prebiotik bertindak secara
optimum dalam meningkatkan kadar
penyerapan nutrien aleh badan,” katanya.

Ke arah pemasaran lebih meluas

Selaku syarikat tempatan yang
bertanggungjawab untuk memasarkan
bahan ramuan prebiotiknulin/FOS

m jenama OLIGOWELL ini, plhaknya
menyasarkan sebanyak 25 buah syarikat
dari sektor makanan dan minuman‘akan
dapat mengguna pakal hasil penyelidikan
yang difalankan ini.

“Disamping itw, ia boleh didapati di
dalam gred kosmetik, haiwan ternakan,
nutrien tumbuh tumbuhan dan gred
farmaseutikal

“Adalah penung untuk masyarakat
sedar betapa pentinghya kegunaan dan
faedah pregfouk dan gula alternatif ini
kepada kehidupan dan kesihatan,

“Semoga dengan adanya prebiotik
yang dihastikan melalul kepakaran dan
teknologi tempatan ini, harga yang lebih
murah berbanding produk import dapat
ditawarkan dan mampu menyumbang
kepada masyarakat yang lebih sihat,
berdaya saing"katanya.

Menurut beliau, dalam masa sama, la
nomi

tumbuhan: Yang membezakan hanya cara
enghasilkan bahan iotik Ini,
“Di sinilah inovasi yang dibawa dalam

boleh 3
dan menambah nilai pmdlik dihasilkan
dalam industri yang berkepentingan,”
katanya.



